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Be aniSiHero
iSi Culinary launcht Unterstiitzungs-Kampagne fiir die Gastronomie

Mediale Reichweite, ein Werbekostenzuschuss und eine 6ffentliche Plattform, um seinen Betrieb zu
priasentieren und Giste zu gewinnen — damit férdert iSi Culinary die Gastro-Szene in Osterreich und
Deutschland. Mit der breitangelegten Kampagne und wertvollen Tipps rund um das Sparen mit iSi
unterstiitzt das 6sterreichische Traditionsunternehmen alle Heldinnen und Helden der Gastronomie,
die Tag fiir Tag ihr Bestes geben und holt sie als ,,iSi-Heroes” vor den Vorhang. Neben Gastronomie-
Betrieben stehen Cafés und Coffee-Shops, Konditoreien und Bars im Fokus. Ziel der Kampagne istes,
Aufmerksamkeit, Gaste und Umsatz fiir die Betriebe zu generieren und so seine Solidaritat mit den
Kundenzu zeigen.

Wien, 07. September 2020 | Die letzten Monate stellten die krisengebeutelte Gastronomie-Branche
vor grolRe Herausforderungen. Aller Ungewissheit und Zweifel zum Trotz gaben Koéchinnen und Koche,
Barkeeperinnen und Barkeeper, Baristas und Co. taglich ihr Bestes, um die Betriebe am Laufen zu
halten. ,Das macht sie zu wahren Helden — zu iSi Heroes!”, so Maria Flirnhammer-Rosskopf,
Geschéftsfahrerin von iSi Culinary und erklart: ,Genau diesen Einsatz jedes Einzelnen wollen wir mit
der Kampagne wirdigen und die Heldinnen und Helden der Gastronomie unterstiitzen und
hervorheben”. Auf einer eigenserstellten Website erhalten Betriebe in Osterreich und Deutschland im
Zuge der Kampagne die Moglichkeit, sich zu prasentieren und profitieren dadurch von
aufmerksamkeitsstarker Unterstiitzung.

Spar-Tipps fiir mehr Effizienz & Flexibilitdtin den Kiichen und hinterden Tresen
iSi Culinary ist nicht nur 6sterreichischer Weltmarktfihrer und Qualitatshersteller von Chargers, Whips
und Siphons, sondern als langjahriger Partner und Spezialist bestens mit den Beddirfnissen der
klassischen Gastronomie und Systemgastronomie, Hotellerie, Café - und Bar-Szene vertraut. In enger
Zusammenarbeit und mit einem hohen Markenanspruch unterstitzt iSi die Betriebe mit innovativer
Kichentechnik und kulinarischem Know-how fiir vielfaltige Anwendungsmoglichkeiten. Neben der
Plattform zur Prasentation der,,iSi Heroes” auf isiheroes.com, erhalten Gastronomen auf der Website
auch Inspirationen, Trends und Rezeptideen. Ndhere Informationen zu den Produkten, kreative
Anwendungen und viele Videos runden das vielfaltige Online-Angebot ab. Im Vordergrund der
Kampagne stehen wertvolle Anregungen zum Sparen, um Prozesse in der Gastronomie sowie das
Gasteerlebnis zu verbessern und gleichzeitig Kosten zu reduzieren. Dass das kein Widerspruch ist,
beweistiSianhand von wertvollen Spar Tipps und zeigt,
- wie beim Mise en Place durch Einsatz des iSi Systems die Effizienz und Flexibilitdt im
Kiichenablauf gesteigert,
- der Wareneinsatz durch ein vielfach hoheres Aufschlagvolumen beigleichbleibender Qualitat
reduziert und dadurch mehrPortionen zubereitet werden kénnen,
- die Haltbarkeit im iSi System ohne Konservierungsstoffe auf bis zu 10 Tage verlangert
- und dabeidas Gasteerlebnis durch aufregende Texturen und einem modernen Touch — ohne
zusatzliches Investment — gefordert wird.

Werde einiSiHero
Anfang September fallt der Startschuss zur Kampagne. Gleichzeitig beginnt damit die Einreichphase
far alle Gastronomen, um mit ihrem Betrieb bei ,,iSi Heroes“ dabei zu sein und die reichweitenstarke


http://www.isiheroes.com/
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iSi-Plattform zu nutzen. iSi-Gericht oder -Getrank zubereiten, Fotos schicken und von einem breiten
Netzwerk profitieren —so einfach geht’s!

An ausgewahlte Gastro-Betriebe werden zusatzlich 200 Euro Werbekostenzuschuss vergeben, die iSi
fur eine reichweitenstarke Bewerbung des Betriebes auf Google, Google Display, Facebook und
Instagram nutzt. Parallel startet iSi mit ,Zu Gast bei” ein neues Video-Format. Gemeinsam mit
Gastronomen zeigen iSi Culinary Chefs auf unterhaltsame Art und Weise wertvolle Tipps & Tricks rund
um das iSi System sowie kulinarische Losungsansatze, die mithilfe von iSi Geraten umgesetzt werden
kénnen. ,Hinter iSi steckt ein innovatives System: Durch seine Effizienz hilft es Kosten in der
Gastronomie zu sparen und zaubert flirden Gast ein groRartiges Geschmackserlebnis. Ein System, das
bereits in vielen Unternehmen der Branche etabliert und verankert ist. Mit kreativen Ideen und
Inspirationen regen wir dazu an, das gesamte wirtschaftliche Potential zu nutzen”, bringt es
Geschéftsfihrerin, Maria Firnhammer-Rosskopf, auf den Punkt und freut sich auf viele Einreichungen
der,,iSi Heroes”.

,iSi Heroes“ist eine Initiative deriSi GmbH, unterstiitzt durch die Wirtschaftskammer Wien (WKW).

Alle Infos zur Kampagne und den Teilnahmebedingungen finden Sie unter www.isiheroes.com
Weitere Informationen, Rezepte und Videos unter www.isi.com/kulinarik/rezepte
iSi Produkte u. a. erhaltlichim iSi Webshop unterisi-shop.com
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iSi Culinary ist Teil der iSi Group und eine von drei Business Units, die seit 1964 weltweit
Druckgaszylinder fir unterschiedliche Branchen produzieren und exportieren. Als 6sterreichischer
Weltmarktflihrer steht iSi Culinary fiir innovative Qualitatsprodukte fir Gastronomie und Haushalt.
Die Produktwelt umfasst Systeme aus perfekt aufeinander abgestimmten Geraten, Chargers und
Zubehor. Die Anwendungsbereiche reichen von der Herstellung von Schlagsahne, Espumas, Suppen,
Saucen und Desserts bis hin zur Herstellung von Soda sowie kreativen Nitro-Drinks. Ausgehend vom
Wiener Headquartervertreibt das Unternehmen die Produkte in 90 Landern.
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